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Casta emblemática portuguesa, já citada pelo Barão de Forester como "the finest". Além da sua
cor violeta, tem uma excelente expressão aromática, que aliada à estrutura e frescor, a tornaram
uma casta inigualável não só em Portugal como além fronteiras.

VARIEDADES: TOURIGA NACIONAL

VINIFICAÇÃO
Tanto a colheita como a separação dos cachos em mesa são manuais. Desengace e ligeiro
esmagamento dos bagos. Em seguida, as uvas fermentaram em barricas usadas de carvalho
francês de 500l onde passa por delicadas pigeages. Após um estágio de 19 meses em barricas, é
feita uma colagem ligeira prévia ao engarrafamento. O vinho repousou 1 ano em garrafa antes de
ser comercializado. Todos os vinhos são vedados com cortiça natural, não são filtrados nem
estabilizados pelo frio pelo que podem dar origem a formação de borras ao longo do
envelhecimento.

AMADURECIMENTO
19 meses em barricas e mais 12 meses em garrafa

NOTAS DE PROVA
Cor vermelho rubi intenso, lágrimas numerosas e muito brilhante. Aroma fragrante, intenso onde
se destacam os frutos vermelhos e negros maduros, notas florais lembrando a violeta, e nuances
de especiarias. No paladar, ataque macio, taninos polidos e muito elegantes. Denso, volumoso,
explosão de frutas em boca. Final longo e marcante.

HARMONIZAÇÃO
Aqui os assados fazem a festa, aproveite também com massas com molhos densos.

VINHO

TEOR ALCOO ́LICO 13,6% | SERVIR A ̀ TEMPERATURA DE 16°C | VOLUME 750 ml

DESCRIÇÃO DA LINHA
Monocasta

DESCRIÇÃO DO PRODUTOR
Situada na margem esquerda do rio Douro, na prestigiada sub-região de São João da Pesqueira, a Quinta das Tecedeiras deve o seu nome atual às
freiras que a habitaram e se dedicaram à tecelagem do linho que no passado ali era cultivado. Lançada como marca em 2001, Quinta das Tecedeiras
encontrou o sucesso internacional com os seus robustos e característicos tintos, que refletem na perfeição o terroir da propriedade: socalcos voltados
para norte que permitem excelentes condições para o amadurecimento das uvas nesta parte quente do vale. O enólogo é Rui Cunha. A Lima Smith
assumiu a propriedade em 2013.

CÓDIGO DO PRODUTO
QDTXXXXX CÓD. DE BARRAS PRODUTO CAIXA

x 750 ml CÓD. DE BARRAS CAIXA
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