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Tama Carménère combina uvas dos melhores vinhedos de Anakena em duas das melhores zonas
de produção desta que é a uva tinta emblemática do país. Um vinho complexo, rico e muito
saboroso.

VARIEDADES: 90% Carménère, 5% Syrah e 5% Cabernet Sauvignon.

VINIFICAÇÃO
Os vinhedos em Peumno, no Vale do Cachapoal, estão situdados a 350mtrs de altitude na direção
do Pacífico, a 60km do mar. Com média de 470 mm de chuva/ano que é concentrada no inverno,
o verão é ameno com com boa amplitude térmica, atinge 30°C durante o dia e 10°C durante a
noite. Na vinícola as uvas passam por maceração a frio à 10°C por 3 a 5 dias, a fermentação
ocorre a 28°C e depois de finalizada o vinho fica em contato com a casca por até 14 dias.
Fermentação malolática ocorre no barril.

AMADURECIMENTO
8 meses em barricas de carvalho.

NOTAS DE PROVA
Vermelho-rubi com reflexos púrpura. Seu aroma revela notas de ameixas pretas, pimenta e tabaco
complementadas por toque terroso e herbáceo. Em boca é sedoso e sedutor, com longa
persistência.

HARMONIZAÇÃO
Combina com carnes vermelhas em geral, em especial com rosbife ou carpaccio.

TEOR ALCOO ́LICO 14,5% | SERVIR A ̀ TEMPERATURA DE 17°C | VOLUME 750 ML

DESCRIÇÃO DA LINHA
TAMA VINEYARD SELECTION

DESCRIÇÃO DO PRODUTOR
No final dos anos 1990, Felipe Ibáñez e Jorge Gutiérrez, amigos de infância, fundaram a Viña Anakena, com o objetivo de elaborar vinhos de terroir, de
alta qualidade, inovadores, que refletissem o grande potencial do Chile como produtor mundial e um dos principais países do Novo Mundo. Elegeram a
região do Alto Cachapoal, aos pés dos Andes, para começar sua produção, em 1999. Hoje possuem vinhedos em diferentes zonas de produção no
Chile. Atualmente possuem 145 hectares no Alto Cachapoal, 125 hectares em Leyda, 43 em Peumo e 44 hectares em Colchagua. Exportam para mais
de 50 países e o Brasil está entre 10 dez mais importantes mercados. A vínicola é um projeto de um grande arquiteto chileno, com tecnologia de ponta
pensada para causar menos dano possivel à natureza. Anakena também conduz seu trabalho sob conceitos de sustentabilidade

CÓDIGO DO PRODUTO
ANK01000

CÓD. DE BARRAS PRODUTO
7809539102147

CAIXA
12x 750 ML

CÓD. DE BARRAS CAIXA
27809539102141
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