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2017 foi um ano de uma geada tardia o que fez a produção diminuir muito em quantidade. Seguiu-
se um verão quente e seco e uma colheita de uvas sãs e de alta qualidade e maduração
excelente, capaz de produzir vinhos concentrados, complexos e intensos. Esta safra foi
classificada como muito boa pelo Consejo Regulador de Rioja.

VARIEDADES: 100% Tempranillo

VINIFICAÇÃO
As uvas são provenientes de vinhedos selecionados em diversas zonas de Elciego (Rioja
Alavesa), com mais de 40 anos de idade em média. De um clima mediterrâneo com marcada
influência atlântica. As videiras são cultivadas em sistema tradicional de vaso e espaldeira, sobre
solo predominantemente calcário com textura argilosa. A fermentação e a maceração são feitas
em tanques de aço inoxidável durante 20 dias, com remontagens diárias.

AMADURECIMENTO
Amadurece 24 meses em barricas e mais 12 meses em garrafa. Metade das barricas são de
carvalho francês e metade de carvalho americano.

NOTAS DE PROVA
De cor vermelho-rubi com tons alaranjados, tem um nariz muito complexo , com intensa fruta
madura e aromas de envelhecimento em madeira, como baunilha, especiarias e tostado. Ainda
mostra aromas de evolução como ervas e couro. Na boca é um vinho equilibrado, aveludado e
muito elegante, com sabor intenso e um longo final.

HARMONIZAÇÃO
Um grande clássico Rioja, combina perfeitamente com carnes grelhadas, embutidos e carnes
curadas, como jamón pata negra, além de carnes com molhos robustos, risotos encorpados e
queijos curados.

VINHO
Podemos dizer que este é o vinho mais aclamado da Muriel, seu estilo clássico de um Rioja
Reserva é encantador. A safra 2008 recebeu nada menos que 95 pontos da revista inglesa
Decanter e ficou na 6ª posição entre os 50 melhores vinhos de 2013, no ranking desta mesma
revista.

TEOR ALCOO ́LICO 13,5% | SERVIR A ̀ TEMPERATURA DE 17°C | VOLUME 750 ML

DESCRIÇÃO DA LINHA
MURIEL

DESCRIÇÃO DO PRODUTOR
Localizada em Rioja ao norte do Rio Ebro, a Bodegas Muriel é parte do cenário do pequeno vilarejo de Elciego. Fundada em 1926, no mesmo ano em
que surge o Conselho regulador de Rioja, a vinícola inicia sua história quando José Villaverde Murúa passa a produzir vinho nesta comunidade em Rioja
Alavessa. Para dar nome as suas Cuvées ele contraiu seu sobrenome Murúa com a cidade Elciego, surgindo assim Muriel. Quando seu filho Julian
assumiu o negócio em 1986, ele constituiu a Bodegas Muriel iniciando um período de mudança e crescimento. Javier Murua, neto do fundador, esta hoje
no comando da empresa e é o principal responsável pelo atual período de expansão e reconhecimento. A Bodega Muriel e seu estilo marcante são
divididos em duas linhas: Muriel Vendima Selecionada que faz vinhos elegantes e estruturados, e a linha Viña Muriel, cuja as uvas são provenientes de
vinhas velhas e parcelas selecionadas e seu envelhecimento é feito 100% em barris de carvalho francês. Hoje, Javier e sua família possuem outras três
vinícolas além da Bodegas Muriel: a prestigiada Marquês de Elciego e a Viña Eguia em Rioja e a Real Compania de Vinos com os vinhos produzidos na
Tierra de Castilla. O reconhecimento mundial da vinícola garante um volume de exportação de 70% da sua produção. O grupo conta com 100ha de
vinhedos próprios e 45.000 barricas armazenadas em suas adegas construídas com uma pedra branca típica da região, que impressionam pela sua
extensão e integração com o meio ambiente. Cada vinho da Bodega Muriel tem seu reconhecimento e um estilo particular, mas vale ressaltar o Muriel



Reserva 2008 que recebeu da revista Decanter 95 na edição de setembro de 2013, e a sexta posição na lista dos 50 melhores deste mesmo ano.

CÓDIGO DO PRODUTO
MUR00500

CÓD. DE BARRAS PRODUTO
8425132690028

CAIXA
06x 750 ML

CÓD. DE BARRAS CAIXA
18425132159300
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