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Uma das especialidades do Piemonte, o Moscato d'Asti tem borbulhas muito delicadas que dao a
sensagao de mousse na boca. A fermentagao Unica garante étimo frescor da fruta e 6timo
equilibrio com os comportados 5,5% de alcool.

VARIEDADES: 100% MOSCATEL

VINIFICACAO

A moscatel esta plantada na zona mais nobre para a variedade no Piemonte, em Canelli, Asti. A
mosca-te é fermentada diretamente em inox e a tomada de espuma é feita logo nets primeira
fermentacéo, que preserva o frescor da fruta, com dogura delicada e espuma bastante fina e
elegante.

AMADURECIMENTO
Brevissimo estagio em tanques de ago inox pressurizado

NOTAS DE PROVA

Aromas tipicos de Moscato: notas de frutas brancas aromaticas (lichia, uva verde e péssego), mel
e flores brancas. Na boca ¢ leve, fresco e equilibrado. Sua delicada dogura é muito bem
balanceada pela acidez e pelas borbulhas muito finas.

HARMONIZAGCAO
Imbativel para acompanhar frutas frescas e faz grande sucesso também na companhia de
panetones. Pratos da culinaria Thai, Sushi e pratos agri-doces.

VINHO

TEOR ALCOOLICO 5,5% | SERVIR A TEMPERATURA DE 6°C | VOLUME 750 ml

DESCRIGAO DA LINHA

DESCRICAO DO PRODUTOR

A familia Incisa della Rocchetta tem origem bastante antiga, remetendo-nos ao ano 1000, quando o Marchesado Aleramico (Aleramici, antiga familia da
época medieval que viveu no Piemonte) foi fundado. A producao de vinhos esta no sangue desta nobre familia ha séculos, e provavelmente comegou
com os monges Beneditinos, que cultivaram vinhas nas montanhas das propriedades da familia Incisa. Existe ainda hoje uma capela construida por
estes monges em homenagem a sdo Emiliano (Sant’Emiliano), localizada no vinhedo homénimo, e que ainda pertence a familia Incisa. No século 19, o
Marchese Leopoldo Incisa (1792- 1871), membro da Real Academia de Agricultura de Turin, fez significativas contribuicbes para pesquisa e
conhecimento no campo enoldgico daquele periodo. Foi ele quem fez as primeiras experiéncias com Pinot Noir no Piemonte. A familia se dividiu, uma
parte se manteve no Piemonte e outra seguiu para a Toscana, com Mario Incisa della Rocchetta, um excelente, visionario e apaixonado enélogo
piemontés. Ele se casou com a condessa Clarice della Gherardesca, e entdo se mudou do Piemonte para Bolgheri, na Toscana, onde criou o lendario
vinho Sassicaia, o primeiro “Super Toscano”. O ramo da familia que permaneceu no Piemonte segue produzindo vinhos desde entdo, sempre com muito
cuidado e dedicacdo. Em 1990, a marquesa Barbara Incisa della Rocchetta assumiu a empresa, antes comandada por seu pai e seu irmao. Ela
reorganizou e renovou a empresa e hoje acompanha de perto todas as etapas desde o vinhedo até o a finalizagéo dos produtos, com a ajuda de seu
filho Filiberto, responsavel pelo marketing e area comercial. Sua propriedade esta localizada na regido de Monferrato que, junto as regidées do Langhe e
Roero, representam o coracéo da viticultura piemontesa. Seus vinhedos, que estdo localizados nas colinas que circundam o Parque Natural de
Rocchetta Tanaro, séo cultivados de forma amigavel ao ambiente e com baixissimo rendimento. Produzem vinhos de altissima e incomparavel
qualidade, frutos de uma harmoénica alianga entre tradigdo e modernidade.




CODIGO DO PRODUTO COD. DE BARRAS PRODUTO CAIXA COD. DE BARRAS CAIXA

ROC0900 8029836000406 12x 750 ml 8029836000086
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