DE MARTINO

EST. 1934

DE MARTINO GRAN RESERVA ORGANIC CARMENERE

pais CHILE
rRealAo VALLE DEL MAIPO

TINTO | SAFRA 2022

Vinhos puros e faceis de beber, sdo as caracteristicas desses vinhos, que fielmente refletem os
vinhedos da Isla de Maipo.

VARIEDADES: 100% CARMENERE

DE MARTINOG

VINIFICACAO

Apés a selegdo nos vinhedos, as uvas sdo desengagadas, selecionadas e levemente amassadas,
antes de serem transferidas para tanques de ago inox. O mosto segue um periodo de maceragéo
a frio, antes de que comece fermentagéo alcodlica, de forma espontanea, com fermentos nativos.
Apés dez dias de maceragéo pos fermentativa, metade do vinho segue para barricas usadas de
carvalho francés, onde passam os proximos 6 meses, enquanto o restante é amadurecido nos
tanques de ago inox.

AMADURECIMENTO
6 meses, sendo metade em tanques de ago inox e metade em barricas de carvalho francés
usadas.

NOTAS DE PROVA

De uma cor purpura profundo. Os aromas frescos e maduros de amoras e pimenta preta sao
completados por especiarias doces e uma nota de violeta. No paladar, tem corpo médio e textura
aveludada, com a fruta muito bem balanceada pela acidez fresca e pelos taninos macios. Final
longo.

HARMONIZAGCAO
Um belo hamburguer acompanhado de batatas fritas e salada, ou um prato de costeletas de
cordeiro sao 6timas pedidas.

VINHO

TEOR ALCOOLICO | SERVIR A TEMPERATURA DE 16°C | VOLUME 750ml

DESCRIGAO DA LINHA
ORGANIC

DESCRICAO DO PRODUTOR

A histéria da familia De Martino no Chile comeca em 1934, quando o patriarca Pietro De Martino imigrou da Italia e se fixou no Vale do Maipo com o
sonho de produzir vinhos de qualidade a partir dos solos pedregosos e clima mediterraneo da regido. Ao longo das Ultimas décadas, De Martino se
tornou uma das mais importantes vinicolas do Chile, sendo a primeira a colocar no mercado e exportar um varietal de Carménére, e trabalhando nada
menos que 347 diferentes vinhedos, de Itata, no extremo sul do pais, até Elqui, na entrada do Atacama, e dos sopés dos Andes até a costa do Pacifico.
Em 2011, uma decisdo em conjunto do en6logo Marcelo Retamal, com a nova geragao da familia, composta por Marco Antonio De Martino e seu irméo
Sebastian, aboliu o0 uso de barricas de carvalho novas, priorizando o uso de barricas usadas, foudres (tonéis grandes de madeira de 2.500 e 5.000 litros)
e tanques de concreto, materiais que interferem menos na expressao da fruta. Uma deciséo de risco, pois o mercado na época valorizava a forte
presenca do carvalho no vinho, e ao mesmo tempo de confianga e visdo, uma vez que confiaram na expressao e identidade dos diferentes terroirs
chilenos, que ditam a regra hoje.

CODIGO DO PRODUTO cOD. DE BARRAS PRODUTO CAIXA

DMT03500 06x 750ml COD. DE BARRAS CAIXA
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