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O Domaine de L’Ecu Carpe Diem é um Muscadet excepcional, que se destaca pelo seu
amadurecimento em anforas, conferindo uma coloragdo amarelo brilhante. No olfato, revela uma
complexidade impressionante, com notas de frutas citricas, erva-doce, ervas medicinais e folha de
louro. Na boca, € uma verdadeira experiéncia sensorial, sendo muito fresco, volumoso, profundo e
delicado. Originario da renomada regiéo vinicola do Vale do Loire, este vinho reflete a tradicéo e a
exceléncia da viticultura local, conhecida por produzir vinhos brancos de alta qualidade e carater
Unico.

VARIEDADES: 100% Melon de Bourgogne

VINIFICACAO
Colheita manual, fermentagéo com leveduras indigenas, sur lie em cubas subterréaneas, sem
colagem, sem filtragcao e sem adicdo de sulfito.

AMADURECIMENTO
20 meses em anfora

NOTAS DE PROVA

No olfato, apresenta uma paleta aromatica rica e complexa, com notas de frutas citricas, como
limao e lima, além de toques de ervas medicinais, especiarias e funcho. No paladar, é
extremamente suave e cremoso, com uma textura cheia e um equilibrio perfeito entre acidez e
concentracgéo de frutas. O final é longo, com notas salinas e de algas marinhas, proporcionando
uma sensacao de umami.

HARMONIZAGCAO
Perfeito com Lagosta, lagostins, cavaquinha, ourico do mar, sashimi, risoto de camardo com
acafrdo, galinha d'angola, cogumelos chanterelles, castanha e frutos secos.

VINHO

No olfato, apresenta uma paleta aromatica rica e complexa, com notas de frutas citricas, como
lim&o e lima, além de toques de ervas medicinais, especiarias e funcho. No paladar, é
extremamente suave e cremoso, com uma textura cheia e um equilibrio perfeito entre acidez e
concentragéo de frutas. O final é longo, com notas salinas e de algas marinhas, proporcionando
uma sensagao de umami.

TEOR ALCOOCLICO 13% | SERVIR A TEMPERATURA DE 12-13°C | VOLUME 750 ml

DESCRIGAO DA LINHA
Vignoble de L' Ecu

DESCRICAO DO PRODUTOR

Numa época em que triunfa a enologia moderna, temos muitas vezes a tendéncia de esquecer que um grande vinho se concebe sobretudo com a vinha:
manejo do solo, controle da producao, gestio da copa, vindima manual e respeito pela biodiversidade. A frente do seu tempo, Le Domaine de I'Ecu é
certificado como agricultor organico desde 1975 e certificado em Biodinamica desde 1988 (Demeter) para a totalidade dos seus 23 hectares. Além disso,
o Domaine renuncia toda a tecnologia artificial nas caves, para romper com o movimento de uniformizagéo dos vinhos e preservar o vinculo que liga
cada uma das cubas a um determinado solo e a uma determinada colheita.

CODIGO DO PRODUTO ‘ CAIXA .
XLEC0101800 COD. DE BARRAS PRODUTO X 750 ml COD. DE BARRAS CAIXA
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