BODEGAS ALONSO AMONTILLADO

pais ESPANHA
ReGlAo JEREZ
susrealiAio SANLUCAR DE BARRAMEDA

BRANCO | SAFRA N/V

Amontillado é um Jerez de extrema complexidade com minima intervengéo enolégica. A produgéao
é baixissima, E essa combinacio excepcional das duas técnicas de amadurecimento de Jerez que
faz do Amontillado um dos maiores destaques da regido. A parte “Bioldgica” contribui uma
lembranca dos aromas de levedura, maga e améndoas, além do nervo, a sensagéo vibrante e um
toque salino. O lado “Oxidativo” concentra o volume, soma os aromas de avelds e a marca da
madeira.

VARIEDADES: 100% Palomino

VINIFICACAO

Bodegas ALONSO trabalha em pouco mais de 13 hectares de vinha em Jerez Superior, o melhor
terroir de albariza, em areas como Balbaina e Miraflores. Uvas provenientes destas vinhas sdo
utilizadas para elaborar vinhos base a cada ano, que se tornardo Amontillado se localiza em
Gaspar Florido, parte crianza biolégica e parte Crianza oxidativa.

AMADURECIMENTO

Crianza biologica, com espessa camada de flor, amadurecimento de 9 a10 anos em tonéis de
600L de carvalho americano. E crianza oxidativa em sistema de solera com idade média dos
barris de 35-40 anos.

NOTAS DE PROVA

O Bodegas Alonso Amontillado é um vinho de Jerez que apresenta uma complexidade aromatica
impressionante. No olfato, revela notas intensas de nozes, améndoas torradas e avelas,
acompanhadas por nuances de caramelo e toffee. H4 também uma presenca marcante de aromas
oxidativos, tipicos dos vinhos envelhecidos sob o sistema de solera, que conferem toques de
madeira velha e um leve toque salino. Além disso, é possivel identificar sutis notas de frutas
secas, como figos e tamaras, e um fundo de especiarias doces, como canela e baunilha.

HARMONIZAGAO
Peixes defumados (Salméo, Atum), queijos curados, carnes brancas, pratos especiados, frango ao
curry, creme de alcachofra.

VINHO

O Bodegas Alonso Amontillado é um vinho de Jerez que apresenta uma complexidade aromatica
impressionante. No olfato, revela notas intensas de nozes, améndoas torradas e avelas,
acompanhadas por nuances de caramelo e toffee. Ha também uma presenga marcante de aromas
oxidativos, tipicos dos vinhos envelhecidos sob o sistema de solera, que conferem toques de
madeira velha e um leve toque salino. Além disso, é possivel identificar sutis notas de frutas
secas, como figos e tdmaras, e um fundo de especiarias doces, como canela e baunilha..

TEOR ALCOOCLICO 21% | SERVIR A TEMPERATURA DE 15-16°C | VOLUME 750 ml

DESCRIGAO DA LINHA
Amontillado Solera 1/15

DESCRICAO DO PRODUTOR

Bodegas ALONSO nasceu como projeto vida/vinho na regido do Triangulo de Jerez. O principal propdsito e paixao era continuar e melhorar o trabalho
de trés importantes adegas em Sanllcar de Barrameda: Pedro Romero, Gaspar Florido e Fernando Méndez. Para isso, Bodegas ALONSO comprou
Adega de Pedro Romero localizada no "bairro bajo" em Sanltcar de Barrameda centro da cidade. Uma superficie total de quase um hectare composto
por vérios edificios que eram ideais para manzanilla e outros xerez antigos envelhecimento dos vinhos. Bodegas ALONSO é um projeto de vida
dedicado ao vinho, situado na histérica regido do Triangulo de Jerez, em Sanlucar de Barrameda. Fundada com o propésito de continuar e aprimorar o
legado de trés renomadas adegas — Pedro Romero, Gaspar Florido e Fernando Méndez — a Bodegas ALONSO adquiriu a Adega de Pedro Romero,
localizada no “bairro bajo” no centro da cidade. Este local, com quase um hectare de superficie e varios edificios, é ideal para o envelhecimento de
manzanilla e outros vinhos de xerez antigos. A regido de Sanlicar de Barrameda é famosa por sua tradigao vinicola e pela produgao de manzanilla, um
tipo de Jerez Unico devido ao microclima local influenciado pelo rio Guadalquivir e 0 Oceano Atlantico A Bodegas ALONSO honra essa tradicao,
combinando métodos tradicionais com inovagdes modernas para produzir vinhos de alta qualidade e carater distinto A importancia da Bodegas ALONSO
reside ndo apenas na preservacao de técnicas centendrias, mas também na revitalizacao de vinhos histéricos, garantindo que o legado de Pedro
Romero, Gaspar Florido e Fernando Méndez continue a ser celebrado e apreciado por futuras geracoes.




CODIGO DO PRODUTO CAIXA

XBOA003XX08 cOD. DE BARRAS PRODUTO X 750 ml COD. DE BARRAS CAIXA
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