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Imagine uma taça deste vinho como uma obra de arte abstrata, onde os sentidos se misturam em
uma explosão de sabores e aromas. A cada gole, o vinho revela novas nuances, te convidando
para uma jornada de descobertas sensoriais. Abstrato Malbec é o resultado dessa alquimia, uma
expressão artística da terra e do tempo.

VARIEDADES: Malbec

VINIFICAÇÃO
Desengace. 24 horas de maceração a frio a uma temperatura controlada entre 22º e 29º C.
Delestage.

AMADURECIMENTO
Sem passagem por barricas.

NOTAS DE PROVA
Cor vermelho-violeta profundo com reflexos púrpura, brilhante e jovem. Expressivo e fresco, com
aromas de amoras maduras, ameixas e cerejas, acompanhados por sutis notas florais de violetas
e um toque de especiarias. Corpo médio e textura suave, com taninos macios e uma sensação
suculenta. O perfil frutado predomina, trazendo sabores de frutas negras e um leve toque de
alcaçuz. A acidez equilibrada adiciona frescor, conduzindo a um final limpo e persistente.

HARMONIZAÇÃO
Um vinho coringa para todas as ocasiões. Sua estrutura e equilíbrio permitem que ele harmonize
perfeitamente com uma infinidade de pratos: desde a descontração de uma pizza ou a riqueza de
uma massa, passando por carnes suculentas e uma tábua de queijos selecionados. Ou, se
preferir, desfrute-o sozinho para apreciar toda a sua complexidade.

VINHO

TEOR ALCOO ́LICO 13% | SERVIR A ̀ TEMPERATURA DE 16ºC | VOLUME 750 ml

DESCRIÇÃO DA LINHA
Abstrato

DESCRIÇÃO DO PRODUTOR
A Bodegas Baudron produz vinhos há mais de 80 anos, movida pela paixão e pelo trabalho familiar. Foi fundada em 1940 por uma família de imigrantes
franceses e italianos que escolheram Mendoza para investir sua experiência como enólogos europeus. Maipú, na província de Mendoza (Argentina), é o
local escolhido pela família Baudron para produzir seus vinhos. A propriedade tem atualmente uma capacidade de 4.000.000 de litros por ano. A luz
fraca e a temperatura constante de suas adegas são o cenário ideal para o envelhecimento de vinhos tintos, que continuam sua magia nas garrafas até
atingirem seu potencial máximo.

CÓDIGO DO PRODUTO
BDR0022400

CÓD. DE BARRAS PRODUTO
7798413540062

CAIXA
6x 750 ml

CÓD. DE BARRAS CAIXA
77984135400626
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